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Es  

ist Zeit,  

Stille und Ruhe  

zu genießen. Es ist Zeit  

für die wichtigen Menschen,  

die uns begleiten. Es ist Zeit für Worte  

und Gesten der Dankbarkeit. Es ist Zeit, zurück  

zu blicken und auf Erreichtes stolz zu sein. Es ist Zeit, 

Kraft zu tanken für die Aufgaben, welche vor uns stehen. 

ES IST WEIH- 

NACHTSZEIT 

 
Für das nächste Jahr wünsche ich viel Freude, Wärme, Licht und 

auch eine kleine Portion Ruhe. Man sagt, dass zur Advents- und 

Weihnachtszeit Wünsche wahr werden. Ich wünsche Ihnen da-

her von Herzen viel Glück, tiefe Zufriedenheit und Gesundheit. 
 

Ihr Benjamin Czernin 

- Bürgermeister - 
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Am Weihnachtsbaum die Lichter brennen 
 

Am Weihnachtsbaum die Lichter brennen,  
wie glänzt er festlich, lieb und mild,  
als spräch’ er: „Wollt in mir erkennen  
getreuer Hoffnung stilles Bild!“  
 

Die Kinder stehn mit hellen Blicken,  
das Auge lacht, es lacht das Herz.  
O fröhlich, seliges Entzücken!  
Die Alten schauen himmelwärts.  
 

Zwei Engel sind hereingetreten,  
kein Auge hat sie kommen sehn;  
sie gehn zum Weihnachtstisch und beten  
und wenden wieder sich und gehn.  
 

„Gesegnet seid ihr alten Leute,  
gesegnet sei du kleine Schar!  
Wir bringen Gottes Segen heute  
dem braunen wie dem weißen Haar.  
 

Zu guten Menschen, die sich lieben,  
schickt uns der Herr als Boten aus,  
und seid ihr treu und fromm geblieben,  
wir treten wieder in dies Haus.“  
 

Kein Ohr hat ihren Spruch vernommen;  
unsichtbar jedes Menschen Blick  
sind sie gegangen wie gekommen,  
doch Gottes Segen blieb zurück. 
   

 
 

Auch in diesem Jahr möchten wir uns bei  

unserer treuen Kundschaft für das  

entgegengebrachte Vertrauen herzlich  

bedanken und wünschen Ihnen und  

Ihren Familien gesegnete  

Weihnachtstage und einen  

guten Start ins neue Jahr  

2026!  
 

Christa Steiner &  
Kristina Künzel-Uhl 

 

  
 

Allen unseren Kunden, Freunden und Bekannten 

wünschen wir ein frohes, besinnliches Weihnachts-

fest und für das neue Jahr viel Glück und Erfolg. 

Unsere Bäckerei ist vom 25.12.2025 bis ein-

schließlich 14.01.2026 geschlossen. 

Ihre  
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Weihnachtswunsch: 
Stellt die Weihnachtskrippe auf, legt das Christkind hinein. 
Reicht in Freundschaft euch die Hand, Frieden soll auf Erden sein. 

 

Mit diesem Wunsch möchten wir allen Freunden und  
Bekannten ein frohes Fest, Glück und Gesundheit  
für das neue Jahr wünschen. 
 
 

Gerlinde und Wolfgang 
Rudoletzky 
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Wir bedanken uns bei unseren Kunden für das entge-

gengebrachte Vertrauen und die gute Zusammenarbeit. 

Auf diesem Weg wünschen wir Ihnen und Ihren Familien 

ein frohes und besinnliches Weihnachtsfest, erholsame 

Feiertage im Kreise der Liebsten und für das neue Jahr 

Glück, Erfolg und vor allem Gesundheit. 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 

 

 
 

 

Nizzagebäck 
 

Zutaten für ca. 25 Stück  
 

125 g Margarine 
50 g Puderzucker 
40 g Zartbitterschokolade 
1 Eiweiß 
150 g Mehl 
 

Nach dem Backen 
Johannisbeermarmelade 
50 g Kuvertüre 
Etwas Kokosfett 
 

Margarine und Puderzucker schaumig schlagen. 
Schokolade im Wasserbad schmelzen, zur Margarine geben 
und gut verrühren. 
Nun das Eiweiß (nicht aufgeschlagen) zu der Mischung ge-
ben und weiter schaumig schlagen. 
Anschließend das Mehl dazu geben und zu einem glatten, 
sehr weichen Teig verarbeiten. 
 

Teig in einen Spritzbeutel mit großer Sterntülle füllen. 
Kleine Kleckse auf das mit Backpapier ausgelegte Backblech 
geben. Ihr müsst nicht zu viel Platz lassen, die Plätzchen 
verlaufen kaum. 
 

Für ca. 12 Minuten backen (180 Grad Ober-/Unterhitze) 
und anschließend auskühlen lassen. 
 

Marmelade glattrühren, ggf. etwas erwärmen und einen 
Klecks auf ein Plätzchen geben. Ein zweites Plätzchen da-
rauflegen und andrücken.  
 

Kuvertüre mit Kokosfett schmelzen und das Nizzagebäck 
zur Hälfte eintunken und trocknen lassen. 
      

 

 



Weihnachtsgrüße aus Ahorn 

 

Weihnachtsgrüße 2025 - 5 

 
 

Zum Weihnachtsfest wünschen wir unseren werten 
Kunden glückliche und besinnliche Stunden.  
Zum Jahresende ein herzliches Dankeschön  
für Ihr Vertrauen und Ihre Treue. 
Zum neuen Jahr wünschen wir  
Gesundheit, Glück, Erfolg und weiterhin  
eine angenehme Zusammenarbeit.  
 
 
 
 
 

Boppel GmbH 
Transporte und Baustoffhandel 
Alter See 9, 74744 Ahorn-Schillingstadt 
Tel. 07930/32794-60 – www.boppel-gmbh.de 
 

Unser Baustoffhandel ist geschlossen  
am 27.12.2025 und am 03.01.2026. 

 

 

 
 
 
 
 
 
 

 

Allen Kunden, Freunden und Bekannten  
wünsche ich ein frohes Weihnachtsfest  
und alles Gute für das kommende Jahr 2026. 

 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Saftige Kokosmakronen 
 

Zutaten für 40 Stück  

4 Eiweiß  

150 g Zucker  

1 Pck. Vanillezucker  

1 Prise Zimt  

200 g Kokosraspeln  

40 Oblaten  
 

Eiweiß sehr steif schlagen.  

Ein Blech mit Backpapier auslegen. 

Zucker, Vanillezucker & Zimt kurz unterrühren.  

Kokosraspel unterheben.  

Oblaten auf dem Blech verteilen.  

Mit zwei Teelöffeln kleine Häufchen  
auf den Oblaten auf dem Blech machen.  
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Süßer die Glocken nie klingen 
 
Süßer die Glocken nie klingen, 
als zu der Weihnachtszeit; 
’s ist als ob Engelein singen 
wieder von Frieden und Freud. 
Wie sie gesungen in seliger Nacht, 
wie sie gesungen in seliger Nacht! 
Glocken mit heiligem Klang, 
klingt doch die Erde entlang! 
 
O, wenn die Glocken erklingen, 
schnell sie das Christkindlein hört: 
Tut sich vom Himmel dann schwingen 
eilig hernieder zur Erd`. 
|: Segnet den Vater, die Mutter, das Kind, :| 
Glocken mit heiligem Klang, 
klinget die Erde entlang! 
 
Klinget mit lieblichem Schalle 
über die Meere noch weit, 
daß sich erfreuen doch alle 
seliger Weihnachtszeit. 
|: Alle aufjauchzen mit herrlichem Sang! :| 
Glocken mit heiligem Klang, 
klinget die Erde entlang! 
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Wir danken für das entgegen- 

gebrachte Vertrauen  

und wünschen unseren  

Bauherren mit Familien  

ein frohes und besinnliches  

Weihnachtsfest sowie  

Gesundheit und Erfolg  

für das neue Jahr. 
   

 

  Artur Stauch, Dipl.-Ing. (FH) 
  Planung - Statik - Energieberatung 
  Heuweg 19 
  74744 Ahorn-Schillingstadt 
  Tel. 07930 / 6836 
  Artur.stauch@t-online.de 

 

    

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Schokomakronen 
 

Zutaten für ca. 20 Stück 
 

75 g Schoko-Tröpfchen 
150 g gemahlene Mandeln 
150 g Puderzucker 
2 EL Kakao (etwa 15 g) 
2 Eiweiß (Größe M) 
 

AUSSERDEM: etwa 20 Backoblaten (Ø 5 cm) 
 

Von den Schoko-Tröpfchen etwa 1 EL beiseitelegen.  
Mandeln, Puderzucker, Kakao und übrige Schoko-Tröpf-
chen in einer Rührschüssel mischen. Eiweiß hinzufügen 
und alles mit einem Mixer (Rührstäbe) auf höchster Stufe 
verrühren.  
 

Backblech mit Backpapier belegen. Oblaten darauf vertei-
len. Schokomakronen Masse in 2 Portionen in einen 
Spritzbeutel oder Gefrierbeutel füllen, eine Ecke ab-
schneiden und kuppelförmig auf die Oblaten spritzen. 
Schoko-Tröpfchen auf den Schokomakronen verteilen 
und 13 Minuten backen (Ober- u. Unterhitze 180 °C, Heiß-
luft 160 °C). 
 

Schokomakronen mit dem Backpapier auf einen Kuchen-
rost ziehen und erkalten lassen. 
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Butterplätzchen 
 

Zutaten für ca. 20 Stück  
250 g Mehl 
200 g Butter 
100 g Zucker 
1 Eigelb 
1 EL Rum 
1 EL Milch 
 

Auf dem Brett rasch alle Zutaten zu einem glatten Knetteig 
verarbeiten und 1 Stunde kaltstellen.  
Danach 2-3 mm dick ausrollen, Plätzchen ausstechen und 
auf ein mit Backpapier ausgelegtes Backblech legen.  
Die Plätzchen vor dem Backen mit verquirltem Eigelb und 
Milch bestreichen und mit bunten Streuseln bestreuen. 
Ca. 8-10 Minuten bei 160 Grad backen 
      

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 

Weihnachtsschnee 
 

Ihr Kinder, sperrt die Näschen auf, 
es riecht nach Weihnachtstorten; 
Knecht Ruprecht steht am Himmelsherd 
und bäckt die feinsten Sorten. 
 

Ihr Kinder, sperrt die Augen auf, 
sonst nehmt den Operngucker: 
Die große Himmelsbüchse, seht, 
tut Ruprecht ganz voll Zucker. 
 

Er streut – die Kuchen sind schon voll – 
er streut – na, das wird munter: 
Er schüttelt die Büchse und streut und streut 
den ganzen Zucker runter. 
 

Ihr Kinder sperrt die Mäulchen auf, schnell! 
Zucker schneit es heute; 
fangt auf, holt Schüsseln – ihr glaubt es nicht? 
Ihr seid ungläubige Leute! 
  

 


